
Kalte Vorspeisen

Warme Vorspeisen

Käsespezialitäten

9.	 Tzatziki (Joghurt-Knoblauchcreme)
10.	 Taramas 1 griechische Fischrogencreme
11. 	 Tirosalata (pikante Schafskäsecreme)
12. 	 Melitzanosalat (Auberginencreme)
14. 	 Dolmadakia (Weinblätter gefüllt mit Reis, dazu Tzatziki)
15. 	 Feta (Schafskäse mit Oliven und Peperoni)
16. 	 Oliven 9 oder Peperoni 11,12

17. 	 Kalte gemischte Vorspeisen für 1 Person
18. 	 Kalte gemischte Vorspeisen für 2 Personen

19. 	 Gebackene Zucchini-oder Auberginen mit Tzatziki
20. 	 Florinis (rote Paprika, gefüllt mit Schafskäse)
21. 	 Oktopus vom Grill auf Rucola (mit Balsamico und Olivenöl)
36.	 Sardinen aus der Pfanne auf Bouquet Salat
22. 	 Artischocken gegrillt mit Tzatziki
23. 	 Peperoni vom Grill mit Koblauchbaguette
24. 	 Pita (Fladenbrot
25.  	Pita mit Knoblauch
26.  	Pita mit frisch gehackten Tomaten
27.  	Knoblauchbrot
28. 	 Garides Saganaki
29. 	 Garnellenspieß auf Rucolasalat und Taramas1

30. 	 Warme Vorspeisenplatte (Empfehlung vom Haus)

31. 	 Feta Saganaki
33. 	 Schafskäse im Ofen gebacken (mit Oliven, Peperoni und Tomaten)

34. 	 Flogeres (Blätterteig gerollt/Gefüllt mit Schafskäse – hausgemacht )

35. 	 Halumi Käse vom Grill auf Rucola
37. 	 Austernpilze mit Schafskäsesoße

Salate
40.	 Bauernsalat, gemischt nach griechischer Art
41.	 Gustosalat gemischter Salat mit Hähnchenbrustfilet



Vom Grill

Aus der Pfanne

52. 	 Gefüllter Souvlaki Spieß mit Schafskäse vom Grill
53. 	 3 Souvlaki Original nach Griechischer Art
54.	 Gyros Baby Calamari mit Tzatziki, Tomatenreis
55.	 Gyros mit Tzatziki, Pommes
56.	 SouvlakiSpieß vom (Schweinefilet) mit Tzatziki
57.	 Bifteki (Hackfleisch gefüllt mit Schafskäse) und Tzatziki

58.	 Zarte Lammkrone vom Grill und frischen Gemüse

59.	 Lammfilet vom Grill mit Kräuterbutter und frischen Gemüse

60.	 Rinderfilet (300g) vom Grill mit Kräuterbutter & frischem Gemüse

61.	 Schweinefilet vom Grill
62.	 Hähnchenbrustfilet vom Grill
63.	 Bauernteller (Gyros, Souvlaki )
64.	 Gusto – Grillteller Gyros, Souvlaki, Bifteki,Lammkrone

65.	 Spezialgrillteller Lammfilet, Rinderfilet, Schweinefilet

66.	 Kalbsleber vom Grill
	 Gerichte Nr. 52 bis Nr. 65 werden mit frischen Tagesbeilagen und Salat serviert

77. 	 Lammfilet mit Thymiansoße und frischem Gemüse

78.	 Tigania Schweinefilet geschnetzelt mit Wein-Kräuter-Sauce

79.	 Gyros in Metaxasauce mit Käse überbacken und Pommes
80.	 Schweinefilet Medalions mit Salbei-Weißwein-Sauce
81.	 Hähnchenbrustfilet mit Metaxysoße und Käse überbacken und Pommes

Fisch
68. 	 Dorade vom Grill
69. 	 Loup de mer vom Grill
70.	 Baby – Calamari mit Oktapus Duett
71.	 Baby – Calamari vom Grill
72.	 Calamari gebacken mit Remoulade

73.	 Riesengarnelen vom Grill
74.	 Fischplatte Trilogie(Fisch-Filet, 2 Riesen Garnelen und 2 Baby Calamari)

42.	 Agurotomata Gurken, Tomaten, geriebener Schafskäse und Olivenöl

43. 	 Gyros auf Rucola Salat mit geriebenem Schafskäse und Zwiebeln



Aus dem Ofen

Beilagen

Für unsere Kleinen Gäste

Dessert

Giannis Spezial-Empfehlung

75.	 Lachs mit Zitronen Olivenöl
76.	 Zanderfilet mit Zitronen-Dill Soße 
	 Alle Fisch-Gerichte werden mit frischen Tagesbeilagen und Salat serviert.

82.	 Hausgemachtes Mousaka Auberginenauflauf mit Hackfleisch & Bechamel

83.	 Lammhaxe mit grünen Bohnen

84.	 Lammhaxe mit Auberginen

85.	 Stifado Lammhaxe mit Schalotten

86. 	 Lammschulter mit Backkartoffeln

45. 	 Ofenkartoffeln
46. 	 Frisches Grillgemüse
47. 	 Grüne Bohnen
48. 	 Pommes

49. 	 Asterix-Kinderportion Souvlaki mit Pommes

50. 	 Pinochio - Hähnchenbrusfilet vom Grill mit Pommes

51. 	 Bob der Baumeister Gyros  

91. 	 Galaktobureko Blätterteig mit Grießpudding in Sirup getränkt

92.	 Hausgemachtes Baklava
93. 	 Halva
94. 	 Bananasplit
95. 	 Panna Cotta mit Himbeersauce

96. 	 Joghurt mit Honig und Nüssen
97. 	 Gemischtes Eis mit Sahne
98. 	 Heiße Liebe Vanilleeis mit Heißen Himbeeren

99. 	 Schoko Soufflé mit Vanilleeis

Grillplatte für 2 Personen serviert mit Tagesbeilagen und Salat
Fischplatte für 2 Personen serviert mit Tagesbeilagen undSalat 


